Gasthof am Turm

Marktplatz 11, 35619 Braunfels
Tel. 06442 — 5582 Fax 06442 — 931880

http:// www.amturm.de eMail: info@amturm.de

Taglich geodffnet von 7:00 bis 1:00 Uhr
Durchgehend warme Kiiche



Liebe Gaste,

... lang ist sie, die Geschichte des ,Gasthof am Turm®! Belegt ist, dass Graf
Heinrich Trajektin das Anwesen, welches bis dahin als Zwinger fur die
Braunfelser Sudbastion diente, im Jahr 1686 an Johann Dressel verkaufte.

Nicht ganz geklart ist, wann der alte Teil des Geb&udes in der heutigen Form
entstanden ist. In seiner sehr wechselhaften Geschichte war der ,Turm*
Schreinerwerkstatt, Pferdestall und Kelterhaus, Kiferei und Ladengeschatft.

Im Jahr 1896 ist das Anwesen in den Besitz der Braunfelser Familie Schweitzer
Ubergegangen. Seit dem Jahr 1948 wird der , Turm* als Gasthof betrieben
und seit Februar 1998 sind wir, Richard Bohm und Mitarbeiter, nun lhre Gastgeber
im ,Gasthof am Turm®.

Erleben Sie bei uns ,Braunfelser* Gastfreundschaft und geniel3en Sie
regionale Kiche - unverfalscht, herzhaft und lecker !!
Unser Team kocht fir Sie mit einem hohen Qualitatsanspruch und vor allem mit
viel Liebe zu unserem schonen Beruf !
Die Servicemitarbeiterinnen und -mitarbeiter werden Sie freundlich, aufmerksam
und unaufdringlich bedienen. Wir alle haben immer ein offenes Ohr
fur lhre personlichen Winsche! ...Und nun seien Sie herzlich willkommen
im ,, Turm*, lehnen Sie sich zurtick und lassen die lange Geschichte unseres
Gasthofs auf sich einwirken....
Geniel3en Sie die Bier- und Getrankespezialitaten
und die unvergleichliche Atmosphéare des , Turms*

Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt wiinschen lhnen

Richard Bohm und Mitarbeiter.



Achten Sie auf unser aktuelles
und taglich wechselndes
Tagesgericht !

Ausgewiesen an der grolR3en Tafel in der Gaststube

Herzlich willkommen zum Turmfrihstick

Turmfrihstick
Blitzfrihstick (bis 11:00 Uhr)
Ein Pott Kaffee oder Tee Sie wahlen zwischen einem Pott, Kaffee,
und zwei belegte Brote oder Tee oder Kakao. Dazu servieren wir Brot,
Toast mit Wurst oder Kase Brotchen und ein Croissant, selbst
4 50 EUR gekochte Marmelade, Wurst, Kéase
und ein gekochtes Ei
7,50 EUR

... und etwas zum aufwarmen

,urm-Pott“ Kaffee 2,10 EUR
Espresso Tasse 1,90 EUR
Espresso doppelt 2,50 EUR
,urm-Pott“ Kakao mit Milch und Sahne 2,50 EUR
,rurm-Pott* Tee 2,10 EUR
» Turm-Pott“ Cappuccino 2,50 EUR
Cappuccino Spezial (mit Amaretto) 3,50 EUR
Latte Macchiato 2,50 EUR
Milchkaffee 2,50 EUR
Glihwein 2,10 EUR
Grog 3,50 EUR
Tee mit ,Barenfang) 3,50 EUR
“Kindergluhwein®  (heil3er Apfelsaft) 2,10 EUR

HeilRer Apfelwein 2,10 EUR



Direkt am historischen Marktplatz und unmittelbar am Aufgang zu einem der imposantesten
und schodnsten Schlésser Deutschlands liegt unser romantischer Gasthof.
Das Schloss Braunfels ist zu Ful in wenigen Minuten zu erreichen
und direkt neben dem Gasthaus beginnt der Stadt- und Schlosspark.

Wir sind motiviert, kompetent und freundlich: "Geht nicht" gibt's nicht bei uns
und Gastfreundschaft wird groRgeschrieben im "Gasthof am Turm".

und die Service-Mitarbeiterinnen: Beate Schick, Bianca Wirth, Kathrin Gast, Ste! Fischer

Richard B"hm
mit Oskar

Unsere Kichenqualitat
1Die Qualit#t unserer Gerichte steht an oberster Stelle? Die G#ste legen Wert auf
eine gute, schnelle und frische K$che, die wir z.B. mit unseren Aktion *P%&erlinge und
mehr2 gut demonstrieren k"nnen. Nat$rlich verwenden wir auch viel Sorgfalt in
die Zubereitung unserer Klassiker, wie z.B. unserer Pf#nnchengerichte, die nie von
der Karte verschwinden werden.

Die Preise sind angemessen und fair kalkuliert

Zut 'berraschung unserer G#ste haben wir
eine t#glich wechselnde Tagesempfehlung,
die wir zu einem attraktiven Preis anbieten,

ebenso wie unser 3-Gang Men$ am Sonntag.

Wir stehen f$r Qualit#t:

Die K"che Stefan Samland und Otto Pulver



Suppen, Vorspeisen und Salate

.... lecker und herzhatft ... : Die Turm-Suppent6pfe

Franzosische Zwiebelsuppe Pikante Tomatencremsuppe
mit einem Kasetoast tUiberbacken mit Sahnehaube und Croutons
3,90 EUR 3,90 EUR

Huhnersuppe
mit Einlage
3,90 EUR

... sehr beliebt bei unseren Géasten:
unsere Vorspeisen und vegetarische Gerichte

Toast Hawaii Bunte Gemiuse- & Nudelpfanne
Toastbrot mit Schinken, Ananas mit ein_em"Sch.gss Sahne
und Kase belegt und kurz tiberbacken und mit Kase Uberbacken
7,00 EUR 7,50 EUR

leicht, gesund und trotzdem lecker:

gartenfrischer
Beilagensalat

klein 2,00 EUR gro? 3,00 EUR

Der Marktsalat Der Turmsalat
grolRer Saisonsalat knackige Salatvariationen, dazu
,Quer durch den Garten® herzhafte, hausgemachte Bratkartoffeln
mit gebratenen Roastbeefstreifen unter einem Spiegelei

10,50 EUR 8,50 EUR



Die Lieblingsgerichte unserer Stammgaste

Gut abgehangenes, aus dem verlangertem
Roastbeaf herausgeschnittenes
Rumpsteak
mit Krauterbutter oder Zwiebeln

13,50 EUR

Gut abgehangenes, aus dem verlangertem

Roastbeaf herausgeschnittenes

Rumpsteak
in pikanter Pfefferrahmsol3e

14,50 EUR

Als Beilage zu den Rumpsteaks wéhlen Sie bitte selbst zwischen
Pommes frites, herzhaften Bratkartoffeln oder hausgemachten Spatzle

Schinkenspatzle *
pikant Uberbacken
und hausgemacht

7,50 EUR

Unsere Stammgaste waren traurig ohne:

Deftiges Bauernpfannchen
Bratkartoffeln mit Wursteinlagen
und einem Spiegelei

7,50 EUR

Die bekommen Sie auch in
der Schweiz nicht besser
Berner Rosti Pfanne

mit Schinken, Zwiebeln und

Kase Uberbacken

7,50 EUR

Braunfelser Kristchen

herzhaftes paniertes Schweineschnitzel

mit einem Spiegelei als Krone
und mit Salat umlegt

9,50 EUR

Etwas fur Feinschmecker

Turm Spezial Pfanne
ein kleines Rumpsteak und ein
kleines Schnitzel mit Bratkartoffeln,
Buttergemiise und Krauterbutter

16,50 EUR

Ein Leckerbissen

Schweine-Filetspitzen
in RahmsoRe mit Bandnudeln

9,50 EUR

Schweinefilet-Medaillons
in feiner Rahmsol3e mit Spatzle und Gemise

12,50 EUR

... leckeres fur den grof3en Hunger
,Ottos” Grillteller
2 kleine Rumpsteaks, 2 Schweinefilet-Medaillons und Grillwirstchen;
dazu reichen wir Bratkartoffeln und Gemitise mit Krauterbutter und Rahmsol3e

18,50 EUR

Alle mit * versehenen Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion.



... und Gutes aus Braunfels und Hessen
-kleine Gerichte-

Der stramme Wolfgang Z. *

Die unverwechselbare L “
Unsere Variation des ,Stammen Max“;

Turm-Curry-Wurst Rustikales Bauernbrot mit Butter, leckerem
mit Pommes frites Landschinken, mit Zwiebelringen belegt,
6,00 EUR gekront mit 2 Spiegeleiern
8,50 EUR

Original hessischer Beliebt bei unseren Stammgésten:
Handkas* mit Musik Braunfelser Brotzeitteller
Rustikales Bauernbrot mit hessischen

eingelegt in Essig, Ol und Zwiebeln -
geled g Wurstspezialitaten und herzhaftem Kéase

6,00 EUR 9.00 EUR
Bauernsulze Ofenkartoffel
mit Bratkartoffeln und mit Barlauch-Quark und
Remouladensol3e Salatbeilage
8,50 EUR 5,50 EUR
2 belegte Brote
reichlich garniert entweder mit
Kase Schinken Aufschnitt
5,00 EUR 6,00 EUR 5,00 EUR
Turm-Bratenschnitte  (kalt) Hachenburger Braumeisterschnitte
mit 2 Spiegeleier belegt Bauernbrot mit Roastbeeftartar
8,50 EUR und Spiegelei
7.50 EUR
auf Vorbestellung ab 4 Personen
Spareribs
mit Barlauchquark, Krautsalat und Brot
9,00 EUR

Alle mit * versehenen Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion.



Bei uns ist das Schnitzel der Star!

Als Beilage wéhlen Sie bitte selbst zwischen Pommes fri tes,
herzhaften Bratkartoffeln oder hausgemachten Spatzle.

Schnitzel ,Wiener Art* * Zigeunerschnitzel *
paniertes knuspriges Schweineschnitzel paniertes knuspriges Schweineschnitzel
8,50 EUR in einer pikanten Paprika-Tomatensol3e
9,50 EUR
Pfefferrahmschnitzel * Rahmschnitzel *
paniertes Scheineschnitzel in einer paniertes Schweineschnitzel in einer
feinen Pfelerrahmsole feinen Rahmsol3e
9,50 EUR 9,50 EUR
Jagerschnitzel * Zwiebelschnitzel *
in einer delikaten paniertes Schweineschnitzel mit
Champignonrahmsol3e gediunsteten Zwiebeln
9,50 EUR 9,50 EUR

Das mdgen unsere Schnitzelesser:

paniertes Schweineschnitzel mit Kurtis Schnitzel Trio

Tomaten belegt und mit K&se iiberbacken drei Schnitzel mit zwei Sol3en,
11.00 EUR Bratkartoffeln und Salat

15.50 EUR

Turmschnitzel

Auf Wunsch erhalten Sie alle unsere Schnitzel auch unpaniert
Alle mit * versehenen Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion

Desserts

Wiener Apfelstrudel
warm mit Vanilleeis und Sahne

5,50 EUR

Gemischtes Eis ohne Sahne 3,00 EUR

Gemischtes Eis mit Sahne 3.50 EUR
Vanilleeis mit Schokoladensol3e und Sahne 400 EUR

Vanilleeis mit heil3en Himbeeren 4 50 EUR



Wuldten Sie schon ...

dass wir das ganze Jahr mit Sonderaktionen flr Sie da sind?
Angefangen mit den Krauterwochen im zeitigen Fruhjahr,
weiter Uber Spargel-, Barlauch-, Pfifferling- und
Steinpilzangeboten bis hin zu speziellen Wildgerichten
im Sommer und frihen Herbst.
Den Abschluf3 bildet dann im November das traditionelle
Martinsgansessen.

dass wir Sie Uber die Ostern- und Weihnachtsfeiertage mit einem
Festtagsmenu verwohnen wollen?

dass wir zu allen méglichen Anlassen Ihnen das Menu oder
Buffet auch ausser Haus liefern?

dass wir seit geraumer Zeit auf Wunsch auch unser jeweiliges

Tagesgericht zu Ihnen nach Hause liefern?

Achten Sie auf die im Eingangsbereich ausliegenden
Werbeprospekte und Sonderflyer.



Getrankekarte

Biere
[tr.
Warsteiner Pils 0,20
0,40
Hachenburger Pils 0,25
0,40
Frankenheim Alt 0,25
0,40
Konig Ludwig dunkel 0,30
Aperitifs
Martini Bianco 4 cl
Campari 4l
Pastis 51° 4 cl
Spitituosen

Weyand's Westerwalder
Spezialitaten:

Orig. Westerw. Korn 2 ¢l
Orig. Westerwalder
Wacholder 2cl
Orig. Westerwalder
Kimmel 2cl
Orig. Westerw. Geist 2 cl
Malteser Aquavit 2cl
Wodka 2cl
Tequila 2¢l
Bacardi 2cl
Asbach Uralt 2cl
Remy Martin

Cognac VSOP 2cl
Jonny Walker

Red Label 2cl
Jack Daniels 2cl

Liebe Gaste, bitte haben Sie Verstandnis daftr, dass wir sowohl im gro3en Saal

EUR
1,50
3,00
1,50
2,40
1,50
2,40
2,10

2,50
2,50
1,90

1,50
1,50

1,50
2,50
1,90
1,90
1,90
1,90
1,90

2,50

2,50
2,50

Franziskaner
Hefeweizen v. Fal}

Hachenburger "Bleifrei"
alkoholfreies Pils
Hachenburger Malzbier

Likore

Bailey's
Barenfang Honiglikor
Sambucca

Alter Pflaumenbrand

Weis Williams Christ
Original ital. Grappa
Calvados

Jagermeister

Klmmerling

Underberg

Fernet Branca

Ramazzotti

Hefebrand Winzerschnaps

Schuf? Cola, Saft oder
Lemmon zu Spirituosen

Itr.

0,30
0,50

0,33
0,25

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2cl
2 cl

EUR

2,10
3,50

2,10
1,50

2,10
2,10
2,10

2,50
1,90
2,50
2,50
1,90
1,90
1,90
1,90
1,90
2,50

0,50

als auch auf der Freiterrasse Bier, alkoholfreie Sul3getranke, Safte und den Apfelwein
nur in den groBeren Glasern ausschenken.
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Eschbacher Traditions-
Apfelweine von Heil

Itr.

Naturtriber Apfelwein 0,25
0,50

HeilRer Apfelwein 0,25

Sekt

Winzersekt Riesling

Piccolo 0,20

Winzersekt Riesling Rheinh.

Flaschengarung  Fl. 0,75
Crémant D’ Alsace
Flaschengarung  Fl. 0,75
Alkoholfreies
Cola 0,25
0,50
Coca Cola light 0,25
0,50
Orangenlimonade 0,25
0,50
Zitronenlimonade 0,25
0,50
Vogelsberger
Mineralwasser 0,25
0,50
Neuselters 0,25
0,75
Vittell (still) FI. 0,50
Bitter-Lemmon 0,25
0,50

Liebe Gaste, bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir
als auch auf der Freiterrasse Bier, alkoholfreie Sul3getr

EUR

1,50
3,00
2,10

6,00

20,00

25,00

1,50
3,00
1,50
3,00
1,50
3,00
1,50
3,00

1,20
2,40
1,50
4,20
3,20
1,90
3,80

Weine

Rheinhessen-Weine vom Weingut Fauth

Udesheimer Riesling
Rheinhessen, trocken

Udesheimer
Muller-Thurgau
Rheinhessen, mild
Udenheimer

Blauer Portugieser
Rheinhessen Rosé,
halbtr.

Udenheimer Rotwein

Rheinhessen,
trocken

Fruchtséafte von Hell
Orangensaft mit Frucht
Apfelsaft naturtriib
Bananennektar
Sauerkirschnektar

Apfelschorle

nur in den grolReren Glasern ausschenken.
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Fl.

Fl.

Fl.

Fl.

Itr.

0,20
1,00

0,20
1,00

0,20
0,75

0,20
0,75

0,25
0,50
0,25
0,50
0,25
0,50
0,25
0,50
0,25
0,50

EUR

3,00
13,50

3,00
13,50

3,30
11,50

3,30
11,50

1,90
3,80
1,90
3,80
1,90
3,80
1,90
3,80
1,90
3,80

sowohl im grof3en Saal
anke, Safte und den Apfelwein



..Wie sagte schon der Storch?

Klappern gehort zum Handwerk!
Der Turm informiert

Sie planen eine Familienfeier, eine Fete, ein Fest, ein e Party....
In Ihrer Firma steht eine Veranstaltung, eine Ehrung o.a . an....
Sie haben unerwarteten Besuch und das Gastezimmer ist sch on belegt.
Sie haben Langzeitgéste und suchen ein Ferienhaus....

Sie mdchten mal etwas Originelles verschenken,
Uber das sich der Empfanger auch freut - und haben noch keinen
Turm — Geschenkscheck .....

Sie planen mit Ihren Bikerfreunden mal so "ne richtige Sa  use....

Nennen Sie uns einen vernunftigen Grund,
der Sie davon abhalten konnte, mit uns zu sprechen !!!

Ach ja - und wenn Sie dann mit uns sprechen:
Fragen Sie nach unserer neuen
"Turm - Info- und Préasentationsmappe"

So, jetzt ist aber endgultig Schluss und
wir bedanken uns fiur Ihre ausdauernde himmlische Ged uld!

lhr Richard Bohm
und Mitarbeiter!
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